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dens ; et j’ai eu, dans plusieurs répétitions,
Voccasion d'admirer I’exactitude de ces expé-
riences comme trés-extraordinaire. Il a trouvé
Voxyde de zinc composé de 1o de métal - 24,4
d’oxygéne. Ma premiere détermination était
de 100 de métal -+ 23,5.d’oxygéne ; ma seconde
de 100 de métal + 24,16 d’oxygéne, et la pré-
sente de 100 de métal | 24,42 d’oxygene; cha-
cune approchant successivement davantage des
nombres de Berzelius.
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Surl drtdel’incubation artificielle, en Egypte,
et sur les fours qu’on vy employe.

Par M. oz Rozitre, Ingénieur en chefdes Mines.

- J

. Sed inventum ut ova, in calido icco 1mposita paleis
igne modico fovere_nn'u'z homine versante pariter die ac
nocte; et statuto die illinc evumpere teetus.

Prixe. Hist. nat. , 1ib. x , cap. 55.

1. Notice historique sur I’Incubation
artificielle.

L - - A
Lo est (feu de personnes qui n’aient entendu

Farler
1

e lart de faire éclore 3 la fois des mil-
lers de poulets sans le secours de Pincuba-
tion, en.substituant & la chaleur des poule
une tempeérature a peu. prés semblableP : :
duite artificiellement dans des espéces d ’ f]c:))'ro-
ou d’é.t}lves. C’est une des pratiques les ~.'lll'rs
smgu/he_res que lon trouve dans l’anti fitu’s
Elle était devepue un art important -chgz -lgs'
anciens Egyptiens ; et chez les modernes, c’est
encore aujourd’hui le seul procédé employé
pour se procurer des poulets. Indépenddm?neit
d’(.es facilités qu’otfre le climat pour faire réussir
Vincubation artificielle , il est vraisemblab]
que ce quia dit d’abord diriger les recherch 3
des Egyptiens vers cette opération ,. est le : :
de succés des soins que 'on se donne chez Eul;
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146 SUR L'INCUBATION ARTIFICIELLE 4

pour faire couver les oiseanx domestiques; et
I’on congoit encore pourquoi elle a été imagi-
née en Egypte plutét qu’ailleurs , quand on
songe combien les colléges des anciens prétres
avaient soigneusement étudié tout ce qui avait
quelque rapport avec les besoins de la vie, et
combien ils attachaient d’importance a se pro-
curer les alimens qu’ils jugeaient les plus sa-
lubres. Nous devons remarquer cependant que
cet art n’est pastout-a-fait particuliera 'Egypte.
Les Chinois, qu’on a voulu, A la vérité, faire
instruire par une colonie d’Egyptiens, le pra-
tiquent eégalement, et de temps immémorial ;
mais leurs fours et leurs procédés sont trés-
différens.

Les Romains avoient aussi découvert le prin-
cipe de I'incubation artificielle ; mais il est plus
que douteux qu’ils laient jamais pratiquce en
grand. Pline nous apprend que des dames Ro-
maines avaient quelquefois la patience de faire
éclore un ceuf en le portant constamment dans
leur sein, et qu’elles tiraient de 12 un augure
sur le sexe des enfans dont elles étaient en-
ceintes. Il décrit ailleurs, avec sa concision
ordinaire , le procédé des fours , mais sans in-
diquer le pays ou il se pratiquait. Il est singu-
lier que cet écrivain, si instruit d’ailleurs des
usages de I'Egypte, ait pu ignorer Porigine de
celui-ci. '

Diodore de Sicile, qui voyageait dans cette
contrée sous les derniers Ptolémées, fait men-
tion de Dincubation artificielle comme d’un
art 'de{)uis long-tems en usage. A la maniére
dont il en parle, on peut juger que dés cette
époque les Egyptiens enveloppaient cette opc-
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ration de beaucoup de mystére : awussi ce pas
sage n’a-t-ik nullement  été entenda arPJe;
traducteurs. L’abbé Tertasson fait dirépé Dio-’
dore (1) : « Au lieu de laisser couver les ceufs
» par les oiseaux mémes quj les ont produits

» 1ls ont-_l”a patience de les faire éclare en le;
» échal_l_ffant dans leurs mains. » Cette circons-
tance forme uhn deris tout-A:fait absurde mais
ne se trouve point dans le texte (2). L’ez’ipfes-
sion xe:gxfzgya‘u{'ieév,'er,nployée par Diodore , ne si-
gnifie point'du tout qu’ilsled é¢ha affaierit dans
leurs mains ; élle offre un sers analogie & ukie’
expression fort jiiste' employéd par Plime dany
le méme-cas, komine versante. Il parait, ar
dres passages 'de Diodore &t de'quelques a:nges

rai ey (9T N e 1. G, A
\gcrivains, que, dans cestéms tetilés, ce n’était

point spéciatement les ceufs de poules, mais les
ceufs d’oies, que Pon souméttaify ces Tocédds :
la chair de ces oiseaux &tait une de Eel-les &
préféraient les prétres , pendant les épo-'qu'e"g'és‘
il'ne se mamnifestait aucune maladie ép'id,é;r“riii ey
et voila pourquoiTon s'ditachait tant 4 les ?huif
t;Pller, Cest ﬁé’mpi'gnages sont confirmés par Ié;
iponu’mens"e-mcw‘n's , ot Pon Voit ces oisecaux
u%g_r{c.es en I'I‘HH'E}E’ endroits, sur-tout dans les bas-
Eei ;{an,istg:} représentent dés offrdndes faites aux
Mais ; en admeéftant Pantiquité de I'incuba-

(2) Liv. I=,pag. 4 6o.
(’2‘) Of:‘y&p" irliaducs fia iray dpriBur., 1 e %hf«zd"ufo‘a HsipiprErits 3
owtou % qAeTEXvia Ths quois u'vsﬂe:a.s‘ ix amersimorlar
Non enim aves incubare si s i
e sin 9 3 7
G s ote ; s; Z,nt 5 sed suis ipsi mantbus
(ggpep um et lsels spsudenta ef g6 efficacitati na-
Il'ra i ingenio et arte nthil copcedunt, Diod, Sicul. ;Qzé[
ist., lib. 1, p. 67. (Rbodom. 1504.) ' =~ s '
Ko
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tion artificielle , doit-on croire que les procédés
fussent les mémes autrefois qu’aujeurd’hui?
C’est une question curieuse & plusiteurs égards,
et qui reste encore a résoudre. . -

« Les prétres, dit-on, attachés trop opinid-,
» trément aux anciennes observations recueil-
» lies sur la_maniére dont les ceafs d’autruches
» etde crocddiles déposés dans lesable viennent
» 4 éclore , ne s'étaient pas méme mis en peine
» de faire des recherches uliérieures (1). » On
croit qu’ils s’étaient bornés & imaginer un pro-
cédé analogue; et il est généralement recu ,
parmi les personnes qui ont étudié les usages de
P’ancienne Egypte, quau lieu d’employer des'
fours échauffés par lg feu, ils enterraient les
ceufs dans le fumier , dont la chaleur naturelle
suffisait pour les faire éclore. Le fait, s’il était
vral, Serait fort singulier , carla vapeur du fu-
mier est mortelle pour le germe des ceufs; et
P'incubation opérée par ce moyen, loin d’étre
une invention plus simple, exige des précau-
tions qu’iln’est pas naturel d’imaginer de prime-
abord : on sait assez dans. quelle multitude de
tentatives cette singuliére idée a entrainé Réan-
mur , qui §’était obstiné & vouloir faire éclore
des poulets dans le fumier, a limitation des
prétres Egyptiens. Ce physicien si attentif et si
ingénieux a consacré un volume & décrire les
expériencesinfructueuses qu’il a d’abord faites;..
et il n’a obtenu quelque succés, qu’aprés étre
parvenu 2 interdire trés-exactement toute com-

(1) M. de Pauw , Recherches philosophiques sur dey
Egyptiens , tom. Iy pag. 204, SRy A
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munication entre les ceufs etla vapeur qui
s’exhale du fumier.
M. de Pauw, qui a relevé avec beaucoup de
justesse plusieurs  fausses opinions sur les
usages de ancienne Egypte , avoit cependant
adopté celle-ci : ses raisons méritent d’étre
examinées; on saura par-la & quoi s’en tenir
sur cette question. :

« 1l yalien d’@tre surpris , dit ce critique (1),
» que les anciens prétres de I'Egypte, qui
» avaient ,d’ailleurs des connoissances assez
» étendues sur une infinité de choses, aient
» manqué de sagacité en un point essentiel :
» ils n’avaient pas découvert la méthode.des
» fours', et ne paroissaient pas méme en avoir
» soupgonne la possibilité, comme il est aisé
» de le démontrer.

» Aristote , le plus ancien auteur qui ait parlé
» de la maniére de faire éclore les oequ en
» Egypte , dit qu’on n’employait que la cha-
» leur du funiier. Antigone, qui vivait plu-
» steurs siecles aprés Aristote , dit la méme
» cl.lo’se. Pline, qui écrivait aprés Antigone,
» dit la méme chose, et a traduit, mot pour
» mot , les expressions d’Aristote. Enfin ’em-
» pereur Adrien, qui avait parcouru toute
» 'Egypte , et examiné ses singularités avec
» attention , s’exprime en ces termes%, dans sa
» lettre 4 Servien, en parlant des Egyptiens :
» Ils font éclore leurs poulets d’une maniére

- » gue jaurais honte de wous conter [ pudet

» dicere].

<

(1) Recherches philosophiques sur les Egyptiens , v. I«

pag. 202,
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150 SUR L'INOUBATION ARTIFICIELLE ,

» Tous ces témoignages réunis prouvent que
» 1a méthode des fours a été inconnue dans ce
» pays jusqu’a I’an 133 de notre ére, €t peut-
» étre long-temps encore aprés; car j’ignore
» quand et comment on est parvenu a la dé-
3 COUVrir, » '

Ce témoignage d’Adrien est, comme on voit,
trés-insignifiant; le reste semble plus positif :
mais, en examinant un passage de Pline négligé

par M. Pauw, on verra que cet auteur dit pré-"

cisément le contraire de ce qu’on établitici sur
son antorité: Voyez Hist. nat. lib. x, cap. 55.
« Les ceufs étaient mis sur de la paille dans
» une étuve dont la température était €ntrete-
» nue 3 I'aide d’un feu modéré, jusqu’au mo-
» ment on les poulets venaient & éclore ; et pen-
» dant tout ce temps un ouvrier s’ocgupait nui
» et jour & les retourner. » Voila littéralement
ce que dit Pline , dont j’ai rapporté le texte en
téte de ce Mémoire ; c’est la meilleure défini-
tion que ’on puisse donner , en si peu de mots,
du procédé usité encore aujourd’hui. Lex-

ression igne modico écarte foute équivo-
que ; et la circonstance d’un ouvrier occupé
jour et nuit a retourner les ccufs, est un trait
qui peint parfaitement le travail en usage par
le procédé des fours. Encore bien que Pline
ne marque point la source ou il a puisé ces
renseignemens , il est impossible de croire
qu’il ait décrit autre chose \que ce qui se pra-
tiquait en Egypte, puisque, de I'aveu méme
de M. Pauw, de tous les peuples connus des
Romains , les Egyptiens sont les seuls chez
lesquels lincubation artificielle <ait été en
usage.
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Aristote (1) ne s’exprime pas, 4 beaucoup
prés, d’'une maniére aussi exacte; et je con-
viens que ce philosophe a réellement cru, ainsi
que ses compilateurs, que le procédé consis-
tait A faire éclore les ceufs par la chaleur qui
se dégage naturellement du fumier. La cause
de cetie méprise sera facile & saisir dés que 'on
connafitra les détails de 'opération, puisque
non seulement les ceufs sont posés dans I'étuve
sur un lit de paille ou de fumier, mais que le
combustible qui sert & entretenir la chaleur
dont on a besoin, n’est encore lui-méme que
du fumier, c’est-3-dire, de la fiente d’animaux
mélée d'un peu de paille hachée. Comme
I’Egypte est un pays dépourvu de bois, on y a
fait usage , dans tous les temps, de ce combus-
tible, qui, d’ailleurs , ne donnant qu’une cha-
leur tres-modérée et facile & graduer , convient
parfaitement pour l'opération dont il gagit.
Nousn’hésiteronsdonc point a regarder comme
un fait bien constant, que le procédé de l'in-
cubation, tel qu’on' le pratique anjourd’hui,
a été en usage en Egypte de toute antiquité.
Les cheykls et les lommes lesplus instruits du
Kaire , d’accord avec les auteurs Arabes des
différens Ages, nous apprennent qu’il n’a jamafs
cessé d’étre pratiqué , soit dans la Haute, soit
dans la Basse-Egypte. Si un inanuscrit du tems
des khalyfes en restreint la pratique au seul
village de Behermes dans le Delta (2), c’est par

(1) Historia animalium, lib. vr, cap. 2.

(2) Behermes, aujourd’hui Berenbdl , situé prés de Foueh.
On lit dans un manuscrit arabe , communiqué par le cheykh
Ibrahym, lecteur de ia grande mosquée du Kaire , que Zes
Behermdens ont hérité de lu sciente des infidéles ; comme

K4




152 SUR L’INCUBATION ARTIFICIELLE ,

une méprise qu’il est facile d’expliquer. Les
Beherméens sont encore anjourd’hui treés-re-
nommés pour la conduite des fours & poulets;
on les appelle, pour ce travail , de plusieurs
provinces (1). Mais c’est tout au plus Pindus-
trie qui était héréditaire chez eux ; les fours
ont été de tout tems trés-multipliés dans tout
le pays. L’inexactitude des écrivains Arabes sur
ces sortes de faits est telle, qu’on ne peut guére
douter qu’ils n’aient confondu ces deux cir-
constances.

1I. Description des Fours.

Chacun des -établissemens destinés & faire
éclore les poulets porte le nom de ma’mal far-
roug : il est composé d’'un nombre de fours va-
riable depuis quatre jusqu’a trente; mais ces
fours sont toujours rangés sur deux lignes pa-
ralléles, entre lesquelles régne un'corridor
étroit. Le ma’mal , construit en briques cuites
‘ou simplement séchées.au soleil, est toujours

<uzx , ils savent faire éclore les ceufs des poules et de beau-
coup d’autres oiseaux..

(1) « Dans le Sa’yd, o il y a moins de fours & poulets
.» que dans la Basse-Egypte, ce sont les Chrétiens de Be-
.» bliou qui sont en possession de les conduire. Ce village
»'situé a quelques lienes au-dessous de Menfalout, aujour-
‘» d’huipresque ruiné, était encore, il y a trente ou quarante
'» ans y une bourgade considérable qui en renfermait une
-».grande quantité. Depuis cette époque, les conducteurs
» des fours se sont dispersés dans PEgypte supérieure, et
» se sont établis'a Girgeh, a Farchont, 4 Bahgourah, a
» Esné , et presque par-tout ; voild ce que j’ai recueilli sur
» les lieux. Il n’est pas probable que les Chrétiens de Bebliou
» aient appris leurs procédés de ceux de Behermes. » Nofe
qommzmz'gue’e par M. Jomard,
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trés-bien clos. Il a pour fenétres plusieurs petits
trous circulaires percés dansla vofite du corri-
dor, et pour porte une espéce de guichet pré-
cédé de plusieurs petites chambres bien closes :
voild sa. disposition générale. Rien de plus
simple que la construction des fours : ce sont
autant de petites cellules hautes d’environ trois
métres [neuf a dix pieds], & peu prés aussi
longues ; et larges de deux meétres et demi. Elles
sont coupées en deux étages, vers le milieu , et
quelquefois vers le tiers de leur hauteur, par
un plancher recouvert en briques, et percé dans
son milien d’'un trou assez grand pour qu’un
homme puisse passer d’un étage dans lautre.
Chaque petite chambre a sa porte sur le corri-
dor, a peu prés de mémes dimensions que le
trou du plancher, et qui sert 4 un pareil usage.
D’autres ouvertures dans les cloisons latéra’%es
mettent en communication tous les fours qui
sont d’'un. méme c8té du corridor. Enfin la
votite qui-recouvre. chaque four, est percée
d’une ouverture étroite , pour laisser échapper
la famée. Comme les chambres inférieures sont
destinées 4 renfermer les ceufs, le feu se place
sur le sol des chambres supérieures, ou l'on a
pratiqué, pour le recevoir, deux petites tran-
chées peu profondes, et quelquefois quatre,
prés des parois. Un rebord de deux pouces de
saillie environne le trou du plancher, et garan-
tit les ceufs de la chute des cendres et des ma-
tiéres enflammées (1).

L’une des piéces quisonta l’entréedu ma’mal,

(1) Voyezpl.il, fig. 11,12,13,dela Collection des arts
et métiers (E. M. yol. I1); et pl. I7, fig. 1, 2, 3.
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sert de logement au principal ouvrier et & son
aide , qui ne s’éloignent jamais tant que dure
Popération. Uné autre est destinée & allumer le
combustible, que ’on a grand soin dene porter
dans les fours que quand il est 2 demi consumeé ,
afin qu’il ne puisse donner aucune vapeur mal-
saine. Ce combustible , nommé gellef, est
composé de fiente de chameau et de paille ha-
chée , pétries en forme de mottes, et donne ,
comme je l'ai déja indiqué , une chaleur trés-
douce , qu’il estfacile de graduer a volonté.

111. Conduite de 4’ Opération.

L’époque o 'on ouvre les ma’mal, dans la
haute Egypte, répond aux premiers jours de
février. On commence toujours plus tard dans
le Delta , ‘dont le ciel est moins chaud. Comme
Pincubation dure vingt-un jours, ce n’est que
vers le commencement de mars que les poulets
sont éclos. L'expérience a prouvé qu'a cette
époque seulement la température convientassez
aux poulets naissans, pour qu’ils puissent exis-
ter sans des soins particuliers. Les chalenrs
excessives de I’été leur sont également nui-
sibles : aussi ne fait-on en général que trois
opérations successives, ou quatre au plus, dans
chaque établissement.

Nombre de voyageurs modernes ont décrit
les procédés de V'incubation ; mais ils se contre-
disent presque tous, parce qu’ils ont pris pour
autant de régles invariables chaque pratique
particuliére dont ils ont enconnaissance dans
Pétablissement qu’ils ont visité, faute d’avoir
saisi quelles relations. pouvaient ayoilr toutes
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ces pratiques avec certaines circonstances su-
jettes & varier,

Chagque four sert A faire éclore trois & quatre

mille ccufs. La maniére -de les distribuer, dans
les commencemens de l’opération, varie un
peu. -Au lieu de les répartir par-tout uniformé-
ment, on laisse quelquefois certains fours tout-
a-fait vides. Il est jmitile d’ajouter qu’on rejette
avec soin tous les cenfs qui n’ont point été fé-
condés , ou qui sont gités, lesquels nuiraient
beaucoup au swccés de ’opération ; ceux qu’on
place dans les foufs ont été examinés aupara-
vant par Pouvrier, puis enregistrés par écri-
vain chargé de P’administration de ’établisse-
ment, qui, 2 lafin de 'opération, doit rendre
A chague particulier un nombre de poulets pro-
portionnel au mombre d’ceufs dque celui-ci a
fourni.
. Ces eeufs forment, dans®chaque four, plu-
sieurs lits posés bes uns-sur les autres, et dont le
dernier repose sur une natte, des étoupes, ou
de la paille séche : les émanations d’un fumier
humide nuiroient beaucoup au succes de 'opé-
ration. ' :

Le feu ne s'allume d’abord que dans environ
un tiers des fours,, choisis 4 des intervalles a
peu prés égaux. Quatre a cing jours apres, on
lallurmre ‘dans quelques-uns de ceux qui res-
tent, et quelques jours aprés dans d’autres,
ayantsoin , 3 mesure qu’on allume denouveaux
fours., de laisser éteindre les premiers allumeés:
nous expliquerons plus loin les motifs de cette
pratique. Le feu se remouvelle trois fois par
jour, quelquefois quatre : onl’augmente un
peu vers la nuit. Deux ou trois fois par:jour,
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Pouvrier entre dans les chambres inférieures
pour retourner les ceufs, les changer de place,
et les éloigner tour-a-tour des endroits les plus
échauffés ; c’est 14 son principal travail. Vers
le'huitiéme jour, il les examirte tous a la lueur
d’une lampe , et sépare ceux qui n’ont pas été
fécondés. (En disposant les ceufs, il a menage
un vide au milieu, dans lequel il se place en
descendant par le plancher de la chambre su-
périeure ). .

Nous avons trouvé , sur plusieurs de ces
points, beaucoup de variations. Les unes sont
purement arbitraires, il serait fastidieux de s’y
arréter ; les' autres tiennent aux différences .de
I’époque o se fait 'opération, et aux vatia-
tions de la température, quelquefois a I'expo-
sition particuliére du ma’mal, mais sur-tout au
nombre des fours trés-différens qu'il renterme.
1l suffira de préselft‘er les choses de maniere a
ce qu’on puisse juger de I'influence de ces di-
verses circonstances , en s’occupant seulement
des conditions qui sont essentielles an succes
de Popération.

Premiére. condition. 1l a été constaté, pardes
observations thermométriques, que la tempé-
rature habituelle des chambres ot sont placés
les ceufs, est, & fort peu de chose prés, de 32°
( thermométre de Réaumur); ce qui est préci-
sément le degré'de chaleur de l'incubation ma-
turelle : les variations ne s’étendent que de 31 &
33°; ‘mais elles sont bien plus considérables
dans le corridor et dans les chambres supé-
Tieures. La température est toujours. moindre
de 32° dans ce ‘premier endroit, et beaucoup
plus élevée dans le second,.pendant tout le

2
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tems du moins que le feu'y reste allumé, et
meéme quelques jours seulement aprés qu’il a
été éteint. G
Les Egyptiens ne connaissant pas le thermo-
métre , ﬁouvrier y supplée par un tact que I'ex-
tréme habitude a rendu trés-stir; voila pour-
quoi les conducteurs'de fours, qui ne prenpent
jamais pour aides que leurs enfans ou leurs pa-
rens , ne peuvent étre supplantés dans cette
branche. d’industrie par les antres Egyptiens ,
et qu’elle reste comme un secret entre les mains
d’'un certain nombre de familles. Il faut une
trés-longue pratique pour diriger un ma’mal;
mais, avec le secours du thermométre, la prin-
cipale difficulté deviendrait A peu prés nulle.
Seconde condition. Une autre condition, re-
ardée comine importante, est de laisser étein-
%re le feu un peu avant la fin de ’opération,
soit qu'on redoute pour les poulets naissans
quelques émanations du combustible , sur-tout
l'acide carbonique qui remplirait les chambres
inférieures ; soit qu'on n’ait d’autre but qhe)
d’étaler davantage les eceufs;, dont on distribue
alors une partie dans les chambres supérieures ;
il résulte de la qu'’il est nécessaire d’échaunffer
assez la magonnerie des fours dans la premiére!
partie de l'opération, pour que la seule cha-
leur de leurs parois puisse entretenir les ceufs
pendantle reste du tems a la température de 32°.
C’est pour, concilier cette condition avec la
précédente , que l'ouvrier, laisse quelquefois
certains fours vides, afin de pouvoir les échauf-
fer 4 sa volonté en commencgant Popération ;
C’est aussi ce qui ’engagé a'ng pds allumetala
fois tous les fours, & distribuer d'une marijére
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: & =
aniforme ceux qu'il allume ensemble , 4 en di-
minuer le nombre de plus en plus, a dlmmu(,aixl')
Vintensité et la durée du feu dans ceux qu
allume les derniers, afin que la ten_l,,perayurci”
soit & peu pres égaflﬁ dans tous, lorsqu’on vien
r tout a fart. _ " v
a 156‘3?-:? éteint , on ne se hdte point de p?rter:
les ceufs dans les ‘clla‘xmbres superlelges.,ton
attend plusieurs jours. L.es voyageurs xin i ;:e'
délai, E)es uns a ciluatl:e.](?urs > l(zs autres 4§ Xy
les autres & huit : la verite est qu iln yha rlgl’: !
¢neéral , sinon d’attendre que ces ff amb f:n’c
et sur-tout leur plancher, sotent su 1S§mm #
refroidis. Alorson bouche les ouvertlircs ex ;
rieures des fours, non pas comp ettemerlla
d’abord , mais peu 2 ’p.eu_,.b. mesu’x_'i:dqu?ent
masse du bitiment se ref;mdlt 5 et‘qull 1ev11é :
nécessaire d’ylcon-cen;’x'ertﬁagzrét%g;‘i a chaleur
nir la temperature C : £
Po]liz %t:)t;blre des erfs que peut'qonte,r;g m;.
ma’mal , ne se cbm_pl'«_a’tte quelquefois qu1 t dept :
ou trois époques d*if:fe.rentes; ce sont a c_>r§da11it
tant d’operations distinctes que Pon conduit
ensemble : et les choses se continuent ainsi
jusqu’a la fin de la saison ; ce qui_entraine,
dans les procédés, de légeres modxhcait10f1§i)._
Dés qu’un ma’mal est ouvert , tous eilla lt
tans des environs y portent les oeufg quc{ s, on
/a]ors;et, aprés 'opération , on leur rend, gnz}?
ron cinquante poulets pour f:h?.que cent’ oelu St
Te resteappartientau propriétaire dnma’ma (1).

¢
Co——

. i . ?
(1) « Ce n'est pas toujours en natore gue .lon paye les
» maitres des fours. A Darout e/—()/zeryf,lggll'lagq situé i
» Pembouchure du Bakr Youcef’, j'ai visité un de ccs
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On compte ordinairement sur un cinquiéme
d’eeufs stériles. Assez souvent le nombre n’en
est que d’un sixieme ; et il est rare qu’il excéde
un tiers, a moins qu’il n'y ait de la faute de
Pouvrier : aussi l'oblige-t-on ordinairement a
rendre un nombre de poulets égal au moins aux
deux tiers des ceufs qu’il a regus. -

Il n’est pas rare qu’il vienne 2 éclore quelgues
poulets dés le vingtiéme jour, c’est-a-dire , un
jour plustét que parl’incubation naturelle. Dans
Pespace de vingt-quatre heures, on voit pa-
raitre jusqu’a soixante mille poulets dans un
seul établissement. On leur jette pour nourri-
ture un peu de farine mélée de pain émietté.

La plupart des relations rapportent qu’'a
cause de 'immense quantité de poulets qu’on
obtient alors dans les établissemens, on prend
Ie parti de les vendre au boissean.ou rode’, qui
est le quart d’une certaine mesure de capacité.
Cette pratique singuliére m’a été confirmeée par
plusienrs personnes qui m’ont assuré ’avoir vue
de leurs propres yeux. 1l se trouve toujours,
dans chaque mesure, quelques poulets étouf-
fés; mais cette méthode convient A I’indolence
desEgyptiens,en cela qu’elle dispense d’établir
des prix différens pour les poulets. qu’ils ont

» établissemens , oi1 ’on m’a rapporté que les f2//dk payaient
» un médinpour vingt ou trente ceufs, suivant les anndes.
» Ce profit, quoiqu’inférieur a cetui qui provient del’aban-
» don dlun tiers des ceufs, est encore fort considérable. Ces
» sortes de manufactures sont certainement les plus lucra-
» tives de toutes celles de "Egypte. » En rapportant cette,
observation, que je dois 4 M. Jomard , j’obscrverai que ce'
mode de payement ne peut convenirqu'aux plus grands éta-
blissemens ; car, dans un ma’mal de huit a dix fours, il
donnerait un produit bien inférieur aux dépenses courantes.
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nourris pendant quelques jouts, la méme me-
sure en contenant alors un moindre nombre.
La seule chose que je puis & cet égard donner
comme cerlaine, c’est que cette méthode n’est
point d’un usage général : dans les établisse-
mens que j’ai visités, on compte les poulets,
on ne les mesure point. Le cent de poulets nou-
vellement éclos se vend , prix moyen, quatre-
vingts médins [ un peu moins de trois francs de
notre monnaie |.

On estime le nombre des ma’mal de toute
PEgypte a deux cent quatre-vingt-six , d’aprés
tes renseignemens de 'agha ou du cheykh de
Behermes ; mais ce nombre est beaucoup exa-
géré. Réaumur a évalué la quantite annuelle
de poulets qui naissent dans les fours de ’E-
gypte, a plus de quatre-vingt-douze millions.

y a plusieurs erreurs dans cette estimation.
On ne doit compter, pour terme moyen, que
dix fours par chaque ma’mal ; le nombre des
couvées d’un four ne saurait étre de plus de

ghatre par an: ce qui donne annuellement

quarante fois trois mille ceufs pour chaque
ma’mal, ou cent vingt mille ; et , en supposant
les ma’mal en activité, le nombre total ne pent
étre que de vingt-quatre millions.
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AVERTISSEMENT. '

Toutes les personnes qui ont participé jusqu’a présent, ou
quivoudraient participerpar la suite,auJournaldes Mines,
soit par leur correspondance, soit par 'envoi de Mémoires
et Ouvrages relatifs ala Minéralogie et aux diversesScience3

ui se rapportent a PArt de,s Mines, et qui tendent 4 son per-
?ectionnement , sont invitees a faire parvenir leurs Leltres

et Mémoires, sous le. couvert de M. le.Comte Liumoxn,

Conseiller d’Etat, Divecteur-général des Mines, 4 M. Grerex-
Laumont , Inspecteur-général des Mines. Cet Inspecteur cst

articuliérement chargé, avec M. Tremery, Ingénieur des
Klines , du travail & presenter a M. le Directeur-général , sur
le choix des Mémoires, soit scientifiques, soit administra-
tifs, qui doivent entrer dans la composition du Journal
des Mines ; et sur;tqut ce qui concerne. la publication de

eet Ouvrage. X

DESCRIPTION TECHNIQUE ET ECONOMIQUE ’
Des Mines -de’ houille de' Saint-Georges-
- Chatelaison. © ° '

Oun Procés-verbal.-d’examen et d’estimationde ces mines
et dépendances ;

a2 T ’
Par M. Lous Cognier, Inspecteur-Divisionpaire au Corps
oy T (a p as e v
des Iiggelueurs d'es‘_‘_ Mines (1). .

E_AE , etc., et jours suivans, l'ingénieur ay
Corps des Mines scussigné, etc..;
i En-exécutionidun décret impgrial du. 26 avril

(v) Avertissementdes Rédacteurs duJournal.ll n’a en-
eore été inséré aucun'Mémoire semblable danslanombreuse
collection du Journal des Mines. Cependant ce génre de

Folume 37 , n°. 219. : Lot




